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A EMPRESA

PORTFOLIO UNICO

Reformular alimentos e bebidas com menos agucar e sem adogantes
artificiais € a chave para alcangar os consumidores conscientes de sua
alimentagao. Na Sweegen, a missdo de reduzir o aglcar em nossa dieta
global para melhorar a satde e o bem-estar. Em parceria com clientes
de todo o mundo, criamos deliciosos produtos sem aglicar que os
consumidores adoram.

EXPERIENCIA EM SABOR

Nossos especia-

listas em sabores e
aplicagdes possuem
uma grande expe-
riéncia no desenvol-
vimento de produtos

e ingredientes para
identificar e criar a
solugdo correta para

sua aplicagao especifi-

ca. Nossa plataforma
exclusiva Bestevia®
Taste Solutions ofe-
rece solugoes de re-
dugdo de aglcar para
aplicagdes em todo

o espectro, incluindo
bebidas, lacteos, con-
feitaria, panificagdo

e molhos. Bestevia® Taste Solutions oferece uma das solugdes mais
completas, com excelente sabor e de melhor custo-beneficio do setor
para a redugdo de aglcar.

Bestevia® Taste Solutions é uma experiéncia completa de sabor
para alimentos e bebidas com baixo teor de agucar, proporcionando a
dogura e a sensagao na boca de um produto completamente adogado
com agucar.

O portfélio de redugao de aglicar da Sweegen combina adogantes de
estévia de Ultima geragdo exclusivos com modulagdo de sabor e melhoria
da sensagao na boca.Todos os componentes sao livres de organismos
geneticamente modificados, adequados para rotulos, naturais, faceis de
fabricar e custo-eficientes.

No Brasil, a Sweegen tem a mais ampla variedade disponivel de
adocantes de estévia de Ultima geracao, incluindo Rebaudiosideo M, D
e E. Nosso processo de bioconversao exclusivo permite a criagao de
solugdes criativas de dogura usando a combinagao certa de ingredientes.

Os moduladores de sabor devem estar no kit de ferramentas de
cada desenvolvedor de produtos. Ao criar melhores produtos com
ingredientes funcionais ou reduzido em agucar, os moduladores de
sabor fornecem uma flexibilidade excepcional ao bloquear o sabor
amargo, aumentam a percepgao da dogura, ajudam no controle do
prolongamento do sabor ou reduzem a adstringéncia.

Os especialistas em sabores e aplicagdes da Sweegen tém profunda
experiéncia na industria em solucionar os desafios do desenvolvimento
de produtos, como a redugdo de aglicar usando o portfélio de modu-
ladores de sabor da Sweegen. Nossa linha de moduladores de sabor
inclui sabores a base de estévia e livres de estévia.

Entre em contato com a Sweegen e aprenda mais sobre a arte e a
ciéncia da modulagdo do sabor para a redugio do agticar. Com nosso
portfolio completo de solugdes podemos fazer melhores produtos com
um sabor delicioso.

Saiba mais sobre a Sweegen em sweegen.com. Faga sua proxima
inovagdo doce com a Sweegen.

CONTATO

Tel.: (52) 558910-5650 / (52) 559169-9425
Paseo de la Reforma ,483-2101

06500 Cuauhtémoc - Cidade do México, México
latam.sales@sweegen.com

sweegen.com



Creative
Sweetness
Solutions

A modulacdo do sabor é
uma forma eficaz de
reduzir 0 agticar. A
Sweegen tem um
portfolio diversificado de
modulacdo de sabor com
ingredientes naturais, e
sabores patenteados que
nao sdao OGM, possuem
rotulo limpo e sao
aprovados globalmente.

Faca sua doce inovagao
com a Sweegen

Sweegen www.sweegen.com sales@sweegen.com +1.949.709.0583
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